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RESUMO

Com o crescimento constante da populacéo e, por conseguinte, a geragao de residuos, a preocupagéo com seu
descarte tém ganhado cada vez mais importancia na sociedade. Os residuos dispostos em aterros sanitarios ou
indevidamente lagados no meio ambiente tem fomentado a implementacdo de acGes, objetivando um aumento
da vida util dos aterros e a sensibilizacdo da informacdo critica a sociedade sobre os impactos gerados pela
cadeia producdo/consumo/descarte. Residuos reciclaveis como o vidro, plastico, papel e aluminio podem ser
retornados a linha de producdo por meio de agBes como a coleta seletiva. Estas agdes devem envolver a esfera
publica e a sociedade, em especial ndcleos como catadores e empresas recolhedoras. O dleo e gordura
residual-OGR gerado durante o processo de fritura vem ganhando cada vez mais representatividade no cenario
dos residuos potencialmente reciclaveis que estdo sendo trabalhados atualmente, oriundos do crescente
consumo de alimentos. O sucessivo descarte inadequado deste residuo contribui para sua obstrucdo da
tubulagdo de esgotamento sanitario domiciliar e publico, bem como quando descartados em corpos d’agua,
forma uma camada gordurosa nas margens de lagos e rios, dificultando a entrada de luz e a oxigenagdo da
agua, prejudicando a fauna aquética.

O presente estudo tem o objetivo de analisar a conduta dos diferentes atores que participam ou interferem no
processo da coleta seletiva de dleo vegetal, desde sua geragdo até o descarte adequado, bem analisar a conduta
dos 6rgdos publicos responsaveis pela limpeza publica e meio ambiente de Salvador. Visando conhecer como
0s restaurantes de Salvador estdo realizando a coleta seletiva de OGR, utilizou-se de diferentes estratégias
metodoldgicas: entrevistas com o0s drgaos responsaveis pela limpeza urbana, meio ambiente e vigilancia
sanitaria, com a Associacdo Brasileira de Bares, Lanchonetes e Restaurantes-ABRASEL e com gerentes e
funcionérios de 20 estabelecimento comerciais. Os resultados refletem a deficiéncia nas agdes de controle e
fiscalizacdo dos 6rgdos e dos estabelecimentos para uma coleta seletiva, obedecendo os critérios das boas
préticas, visto que a mesma vem sendo implementada de forma empirica, de acordo com os interesses de
determinado setor, sem a sensibilizagdo para a minimizag&o do residuo, as caracteristicas do 6leo trabalhado, a
correta forma de trabalhar que contribui para a maior ou menor geracdo de residuo, ou informagdes sobre o0s
impactos ambientais gerados. Percebe-se, entdo, a necessidade da divulgacdo das boas préaticas na
manipulacdo durante o processo de fritura até seu descarte, uma maior atuacéo por parte dos 6rgdos publicos
na elaboracdo de Politicas Pdblicas com medidas de controle e sdcio-educativas, sensibilizando bares,
lanchonetes e restaurantes, maiores geradores deste residuo, para a prevencdo ao descarte inadequado do
mesmo.

PALAVRAS-CHAVE: Oleo vegetal residual, coleta seletiva, estabelecimentos comerciais, 6rgdos publicos,
educagdo ambiental.
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INTRODUCAO

O crescimento populacional e as inovages tecnoldgicas influem ativamente na geracéo de residuos, visto que
as cada vez mais os bens produzidos e sdo descartados em curto prazo, ndo atentando quanto ao descarte
adequado deste residuo ou se 0 mesmo ainda possua valor agregado.

Segundo Sampaio (2008), os alimentos fritos sdo cada vez mais consumidos por produzir um sabor mais
agradavel ao alimento, realgando sua apresentagdo e tornando-o mais. O residuo deste processo, 0 OGR, ainda
possui valor agregado como insumo na producdo de outros bens de consumo como na producgéo de sabdo, de
massa de vidraceiro, na producéo de biodiesel, racdo animal entre outros, objetivando a reducdo deste descarte
no meio ambiente ou na rede coletora de esgotamento sanitario (COSTA NETO et al., 1999). Acdo de
beneficiamento deste residuo vem se portando de forma crescente, porém a maioria do OGR produzido ainda
é descartado inadequadamente.

Antes de praticar a coleta seletiva, faz-se necessario a sensibilizagdo, durante o processo de fritura, para uma
operacionalizagdo correta e producdo alimentar mais saudéavel, que vai desde a escolha do éleo, as condicGes
fisicas do maquinario utilizado no processo de fritura, a logistica da coleta seletiva no processo produtivo do
estabelecimento dentre outros. A preocupagdo com este conhecimento ainda é pouco difundida entre seus
geradores, sendo a coleta seletiva realizada sem um critério estabelecido quanto a pureza ou a logistica de
armazenamento do residuo.

A sensibilizacdo ndo s6 acerca dos conhecimentos especificos sobre o 6leo vegetal e seu residuo como das
boas praticas de manipulagdo do dleo vegetal sugeridas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria-
ANVISA e dos impactos gerados com o seu descarte inadequado contribuem para a realizacdo de uma
operacionalizacdo mais correta, para a formacdo de uma consciéncia critica no gerador do residuo, de modo
que ele possa se tornar um propenso divulgador da cultura da coleta seletiva na sociedade.

Camilo (2007) diz que em Salvador as medidas socio-educativas quanto a coleta seletiva de OGR se
restringem a acles espacadas de entidades privadas geradoras deste residuo, repassando este insumo em
potencial para empresas ou recolhedores autbnomos. As prefeituras também tém realizado acGes
independentes contribuindo para a coleta seletiva do OGR, recebendo o 6leo coletado ou estimulando o
recolhimento nos geradores diarios de OGR, porém ainda sem divulgacdo aos coletores sobre as boas praticas
de geracdo e descarte deste residuo, sensibilizando quanto & redugéo na fonte ou ao armazenamento correto.

Impulsionados pela preocupagdo da preservacdo ambiental e destinagdo correta dos residuos gerados pela
comunidade, tem-se como premissa que o Poder Publico realize e incentive a formulacéo e implementacéo de
politicas direcionadas ao controle de descarte deste residuo, fomentando agdes como a coleta seletiva e
destinacgdo a reciclagem, diminuindo também a quantidade que é disposta em aterros. Por ser um residuo ainda
pouco estudado, a legislagdo especifica estimulando a coleta seletiva deste residuo ainda encontra-se em
tramitacdo, fato que dificulta a implementacdo de politicas publicas para esse fim. Porém, analisando as boas
praticas indicadas pela Vigilancia Sanitaria e as competéncias dos dérgdos de limpeza e meio ambiente
municipais, observa-se que o OGR poderia ser considerado como residuo poluente e contemplado, por estes
orgdos, em acdes de controle.

Neste trabalho serdo analisadas as a¢des e competéncias dos drgdos publicos de limpeza e meio ambiente, e
conjuntamente o processo de coleta seletiva realizado em estabelecimentos comerciais de Salvador.
Considerando os diferentes aspectos deste universo, buscou-se uma amostra dos estabelecimentos cadastrados
na Associacdo Brasileira de Bares, Lanchonetes e Restaurantes-ABRASEL-Seccional Salvador para observar
o procedimento utilizado na realizacdo da coleta.

Seré trabalhada a hip6tese que os diferentes sujeitos tém sua parcela de contribuicdo numa coleta seletiva de
OGR eficaz, sendo eles os 6rgdos publicos, na parte de elaboracdo e implementacédo de politicas publicas de
controle quanto ao langamento inadequado desse residuo no meio ambiente, bem como divulgacdo e
fiscalizacdo das boas préaticas sugeridas; os proprietarios dos estabelecimentos geradores na implantagdo da
coleta seletiva na capacitacao de seus funcionarios para tal, oferecendo uma logistica adequada; o funcionario
que manipula o 6leo vegetal, evitando seu descarte inadequado e gerando OGR de uma forma mais criteriosa;
as empresas recolhedoras do OGR visto que, sem a presenga delas, tal processo ndo teria sequéncia. Deseja-se
contribuir metodologicamente na analise das competéncias dos sujeitos anteriormente referidos, de modo a
fomentar a cultura da coleta seletiva no numero maximo de estabelecimentos geradores de OGR possiveis.
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REVISAO TEORICA E DISCUSSAO INICIAL

Antes de ser abordada a coleta seletiva de OGR, faz-se necessario conhecimento do processo desde o 4leo até
o0 pos-fritura. O dleo vegetal tem como matéria prima as gorduras obtida por plantas e sementes como o caju, a
linhaga, o girassol, o buriti, a mamona, grdos como o milho, a soja ou também por outros alimentos de origem
vegetal tais como abacate, azeitona, ab6bora, a canola, entre outros (PEREIRA, 2005). Realizado o processo
de refino e producdo, o éleo obtido pode ser utilizado ndo sé na preparacéo de alimentos, como também como
insumo na composicédo de lubrificantes, itens de pintura e como componente de combustivel.

Da gama de 6leos vegetais produzidas, o 6leo de soja por apresentar baixo custo e, por conseguinte ser mais
popular, é o mais usado atualmente para este processo, sendo acompanhado, em menor escala, por outros tipos
de 6leos vegetais e a gordura vegetal hidrogenada (COSTA NETO et al., 1999).

O oleo vegetal apresenta caracteristicas como a saturacéo e a insolubilidade em meio aquoso. A saturagdo, que
¢ a quantidade de acidos graxos existentes no 6leo, quanto maior ela se apresentar, mais dificil serd o processo
de digestdo e processamento do 6leo pelo organismo humano, gerando reacdes e contribuindo para o
surgimento de doengas e o entupimento de veias. A insolubilidade faz com que o 6leo fique na superficie, por
este ser mais leve que a agua, formando assim uma camada impermedvel que dificulta a entrada de luz e a
oxigenacdo na 4gua, comprometendo a base da cadeia alimentar aquética e contribuindo para a mortandade de
peixes e outras formas de vida. A insolubilidade também contribui para a formacéo de bancos de lamas nos
rios, poluindo assim, aguas que por vezes sdo usadas inadequadamente para 0 consumo humano (SAMPAIOQ,
2003; ALMEIDA, 2002). Segundo Pereira (2005), o contato de um litro de éleo de cozinha ou OGR em meio
aquoso pode poluir até um milhdo de litros de agua, quantidade aproximada que uma pessoa consome em 14
anos, encarecendo, assim, o tratamento da 4gua em até 45%.

Fritura por imerséao

O processo de fritura por imersdo ocorre quando o alimento entra em contato com 6leo a uma temperatura
entre 180° e 190°C, e ocorrem reacBes que produzem compostos que alteram a qualidade sensorial, funcional
e nutricional dos alimentos fritos, degradando o dleo de modo que, a depender do seu uso sucessivo, chega a
niveis em que ndo se consegue mais manter qualidade de uso (ANS, MATTOS; JORGE, 1999 apud
ARAUJO, 1999).

As reacBes ocorridas durante o processo de fritura por imersdo séo:

hidrdlise: reacdo favorecida com a presenca de agua em altas temperaturas, podendo resultar em produtos com
alta volatilidade e alta reatividade quimica (MORETTO; FETT, 1999 apud ZAMBIAZI, 2005);

oxidacdo: processo degradativo que ocorre quando o oxigénio atmosférico ou dissolvido no éleo reage com
acidos graxos insaturados;

polimerizagdo: ocorre quando ha a combinacdo de duas ou mais moléculas de acidos graxos geradas no
processo de oxidagdo com as altas temperaturas, principalmente, durante a operacdo da fritura. Esta Gltima
aumenta a viscosidade do 6leo, favorecendo, assim o0 maior encharcamento na superficie da massa de certos
alimentos, causando impresséo visual e alteracdo sensorial desagradaveis (CHRISTOPOULOU; PERKINS,
1989 apud MORETTO; FETT, 1998)

Tais reacdes geram sua deterioracdo produzindo numerosos produtos de decomposicdo (SANIBAL;
MANCINI FILHO, 2000). Outros fatores contribuem para a deterioracdo do éleo durante os processos acima
descritos, tais como: o tipo do alimento a ser frito, condicGes de temperatura, tempo de duragdo da fritura,
quantidade de 6leo a ser usado no momento da fritura, o peso do alimento, quantidade do 6leo reutilizado, o
metal da panela refrataria usada, remog¢éo dos sedimentos por meio da filtracdo. Controlando os referidos
fatores tende-se a retardar a deterioracdo do OGR, porém em algum momento sua troca sera inevitavel
(SAMPAIOQ, 2003).

Definir o ponto em que até quando é possivel a utilizacdo do 6leo ou gordura sem que esse comprometa
negativamente o desempenho do produto final e ndo traga prejuizos a salde, requer procedimentos empiricos
pouco usados ou desconhecidos pela maioria das pessoas que realizam frituras (SANIBAL; MANCINI
FILHO, 2000). Muitos estabelecimentos e residéncias realizam o reuso do 6leo sobressalente da fritura e o
descartam quando o mesmo comeca a apresentar mudanga de coloragdo, cheiro ou viscosidade, medidas
tacitamente por meio da visdo, odor, paladar ou tato.
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Dentre as técnicas de medicdo da saturacdo do 6leo que limita sua utilizagdo uma das mais féaceis e acessiveis
é 0 monitor de saturacdo de gordura 3M que vem em embalagem com 40 fitas de papel branca para teste de
medida, com quatro faixas azuis paralelas que monitorizam a porcentagem de acidos graxos livres do 6leo de
fritura.

Coleta seletiva

A coleta seletiva em estabelecimentos comerciais do ramo gastronémico compreende a segregacédo de itens
descartados no desenvolvimento das tarefas, tais como plastico, papel, aluminio, vidro e, mais recentemente o
OGR, que sdo acondicionados em recipientes previamente identificados.

No caso do OGR, o acondicionamento para a coleta é feito ap6s resfriamento do mesmo e posterior estocagem
em garrafas plasticas reciclaveis em politereftalato de etila-PET, ou, em contribuicbes maiores, em tonéis e
tambores pléasticos. Ndo ha estudos sobre possiveis reacdes entre o contato do OGR e o plastico
(CLEANDIESEL, 2008; ATITUDE VERDE, 2007). A Resolugdo CONAMA n°275, de 25 de abril de 2001,
que especifica a coloragdo para recipiente para materiais a serem reciclados, ndo discrimina claramente a cor
destinada para containeres destinados para coleta de OGR. Locais que alocam containeres para a recepcao de
OGR, que sdo normalmente engarrafados em garrafas PET, determinam a cor marrom, estabelecida nesta
Resolucdo, a residuos organicos.

Analisando a logistica na produgdo de alimentos nos estabelecimentos comerciais geradores de OGR , a coleta
seletiva também deve estar inserida neste cenario, obedecendo a procedimentos e requerendo antes uma
capacitacdo. Além da parte operacional de separacéo, e, no caso do OGR, também filtracdo, faz-se necessario
agregar conceitos interdisciplinares de salde e meio ambiente, buscando a inser¢do desta cultura ndo apenas
no agente gerador de OGR, ou seja, 0 proprietario do estabelecimento, como também no agente segregador, o
funcionério. Esta sensibilizacéo contribui para a reducdo do residuo na fonte, para o descarte adequado, e para
itens mais técnicos como a escolha o 6leo apropriado de acordo com o processo de fritura a ser realizado, a
medida da saturacdo do OGR, a filtragdo do OGR de modo que o residuo seja encaminhado para reciclagem
mais limpo.

Cruz et al. (2006) analisa a importancia da regularidade na coleta de OGR contribuindo, assim, para a
regularidade do descarte, visto que a mesma faz com que 0 processo seja um ciclo continuo, evitando o uso do
6leo até limites inapropriados.

Lancamento inadequado do OGR

Observa-se que a maioria do OGR gerado ainda é eliminada por meio do sistema de esgotamento sanitario ou
lancado no meio ambiente, gerando uma sobrecarga adicional para o tratamento do esgoto municipal
(MITTELBACH, 1988 apud MACIEL et al., 2005). De acordo com a Empresa Baiana de Aguas e
Saneamento A.A.-EMBASA, em Salvador no ano de 2008, das ocorréncias notificadas sobre obstrucéo na
rede de esgotamento sanitario, 14% tinham origem no langcamento inadequado de gordura e, no ano de 2009,
até o més de maio, 16% das notificacbes tinham a mesma origem.

Considerando a grande quantidade de alimentos produzidos que utilizaram o 6leo vegetal na fabricacdo, bem
como a variedade de publico e a demanda de 6leo na elaboragdo de pratos, é dificil fazer um levantamento
preciso quanto a quantidade gerada de OGR (COSTA NETO et al., 1999).

Proprietérios de estabelecimentos do setor alimenticio de IIhéus e Itabuna foram entrevistados no ano de 2003,
e observou-se que em mais de 63% dos estabelecimentos o residuo de OGR era descartado indevidamente na
rede coletora de esgotamento sanitario ou no meio ambiente. Também observou-se que 50% dos
estabelecimentos descartavam o OGR diariamente ou a cada dois dias.

Ja em Salvador, estudos realizados no ano 2000 observaram que 43% de residuos de OGR gerados eram
descartados no sistema de esgotamento sanitario e, aproximadamente, 30% destes eram depositados
diretamente no lixo comum.
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Apesar de muito abordado atualmente, ndo foi encontrado em drgdos como Departamento Intersindical de
Estatistica e Estudo Sécio Econdmico-DIEESE e Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica-IBGE nenhum
estudo com levantamento dos estabelecimentos que usam 6leo vegetal ou que pratiquem a coleta seletiva.

Legislacéo

Observando o cendrio europeu, leis sdo atualizadas anualmente tratando os OGR como residuo especial,
obrigando ao gerador a dar uma correta destinacdo. Em 2003, segundo Sampaio (2003), estudos confirmaram
que a Austria consumia em torno de 120 mil toneladas por ano de 6leos e gorduras vegetais, e cerca de 50%
deste consumo se convertiam em residuo. Para as leis austriacas, 0 OGR ¢ classificado como potencialmente
danoso ao meio ambiente, devendo ser coletado e destinado adequadamente. Porém, apenas uma pequena parte
era descartada de acordo com as normas legais, sendo que a maior parte deste residuo, correspondente ao 6leo
usado em frituras domésticas e em pequenos estabelecimentos, continuava sendo destinada para a rede publica
coletora de esgotos sanitarios.

Um dos fatores que podem contribuir para este descarte indiscriminado é a pouca fiscalizacdo dos 6rgaos
competentes, visto que a forma mais facil de descarte do OGR € na rede coletora de esgotamento sanitario. Na
América do Sul, o Chile foi o pioneiro na regulamentagdo, estabelecendo limites para acidos graxos livres de
2,5% para compostos polares de 25% e para ponto de fumaca 170°C (SAMPAIO, 2008; MALACRIDA,;
JORGE, 2005; CHILE, 1997). Estes valores limitam o reuso do 6leo, devendo-se buscar o descarte adequado
para 0 mesmo.

J& no Brasil, os drgdos regulamentadores ainda ndo se posicionaram especificadamente quanto ao OGR. O
Conselho Nacional do Meio Ambiente-CONAMA, 6rgdo consultivo e deliberativo do Sistema Nacional do
Meio Ambiente-SISNAMA, ainda ndo regulamentou a questdo. De acordo com o Art. 1° da Resolucéo
CONAMA n.°01/1986, o 6rgdo considera como impacto ambiental:
Qualquer alteracéo das propriedades fisicas, quimicas e bioldgicas do meio
ambiente, causada por qualquer forma de matéria ou energia resultante das
atividades humanas que, direta ou indiretamente, afetam a salde,
segurancga e 0 bem-estar da populagdo; as atividades sociais e econdmicas
(CONAMA, 2008).

O derramamento de 6leo em mananciais mais frequentemente citado nas resolugdes CONAMA em casos de
poluicdo séo por 6leo oriundo de atividades portudrias, dleos lubrificantes dentre outros (CONAMA, 2008),
ndo existindo ainda nenhuma resolugdo CONAMA sobre controle de geracdo e descarte de OGR.

A ANVISA recebeu do Instituto Brasileiro de Defesa do Consumidor em 2003 uma solicitacdo requerendo o
estabelecimento de uma resolucdo que dispusesse sobre a utilizacdo e descarte do 6leo vegetal, juntamente
com laudos e andlises de 6leos coletados em estabelecimento de Séo Paulo. No Informe Técnico n.° 11, de 05
de outubro de 2004, foi constituido um Grupo Técnico compostos por especialistas de Universidades e
Instituto de Pesquisa para analisar os dados e propostas apresentados, visto a insuficiéncia de parametros para
uma avaliacdo mais aprofundada. Dai indicaram como ideal evitar o reuso do 6leo, mas, em caso de real
necessidade, recomendam as seguintes boas praticas:

1. Temperatura maxima para fritura: 180°C (a temperatura deve ser controlada através de termostato ja
presente nas fritadeiras de ordem industrial). No caso das fritadeiras de uso doméstico (frigideiras, panelas e
tachos) que ndo possuem termostato para controle, ndo se deve permitir a elevagdo da temperatura a ponto de
produzir fumaga. Temperaturas excessivamente altas degradam o 6leo rapidamente.

2. Dé preferéncia em fritar por longos periodos, ao invés de utilizar fritadeira/frigideira/tacho por varios
periodos curtos.

3. Caso a fritadeira/frigideira/tacho ndo esteja sendo utilizada, mas existe a necessidade de manté-la ligada
para um uso iminente, a mesma deve estar parcialmente tampada, assim se evita o contato do dleo quente com
0 oxigénio, pois 0 6leo muito quente absorve oxigénio em maior quantidade promovendo sua oxidagao.

4. Evite completar o 6leo em uso presente na fritadeira/frigideira/tacho com 6leo novo. E preferivel descartar a
sobra de um 6leo ja utilizado, pois ao completa-lo a degradacéo do 6leo adicionado serd muito mais rapida.

5. Em intervalos de uso, o 6leo deve ser armazenado em recipientes tampados e protegidos da luz, para evitar
0 contato com os principais catalisadores de oxidacdo, oxigénio e luz. Se o intervalo entre usos for longo,
além de tampado, o 6leo deve ser armazenado em geladeira, para se aumentar a vida de prateleira.
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6. O Oleo deve ser filtrado a cada término de uso. Durante a fritura dos alimentos, especialmente dos
empanados, que tendem a liberar particulas de sua superficie, retire os residuos visiveis no 6leo com o auxilio
de utensilio apropriado.

7. O Oleo deve ser descartado quando se observar formacdo de espuma e fumaca durante a fritura,
escurecimento intenso da coloragdo do éleo e do alimento e percepcdo de odor e sabor ndo caracteristicos.
Cabe lembrar que o aspecto da fumaca é diferente do vapor naturalmente liberado.

8. As fritadeiras/frigideiras/tachos devem possuir 0s cantos arredondados, ou seja, ndo apresentar cantos
mortos que propiciem o acumulo de residuos, pois o0 dleo polimerizado e depositado nas paredes tende a
catalisar certas reagdes de degradacao do 6leo.

9. As fritadeiras/frigideiras/tachos devem ser de material resistente e quimicamente inertes, ou seja, que ndo
contaminem os alimentos ou facilitem a oxidacdo do 6leo com a presenga de cobre ou ferro. As mesmas
devem ser descartadas quando consideradas danificadas (riscadas, amassadas, descascadas).

10. O oleo ndo deve ser descartado na rede publica de esgoto, as donas de casa podem acondiciona-lo em
sacos plasticos ou recipientes e juntad-lo ao lixo organico. Ja para os comerciantes e fast-foods, por
descartarem uma quantidade significativa, sugere-se entrar em contato com empresas, 6rgdos ou entidades
licenciados pelo 6rgdo competente da area ambiental. (SAMPAIO, 2008; ANVISA, 2004). Apesar das boas
praticas elencadas acima, a VISA ndo as observa em sua fiscalizagdo periddica nos estabelecimentos ou
informa os estabelecimentos sobre tal medida.

A lei que disp0e sobre a Politica Estadual de Meio Ambiente do Estado da Bahia, cita pontos que objetivam a
preservacao e o estimulo a agdes preventivas, definindo agente poluidor e degradador, ensejando politicas de
controle de residuos poluentes, ndo definindo claramente o0 OGR nesta relagéo.

Observa-se que a auséncia de fiscalizacdo pelos érgdos responsaveis também estimula a ndo aplicacdo da
legislacdo especifica nos estabelecimentos (SAMPAIO, 2008). Também a escassez de agdes educativas
estimuladas e implementadas pelos 6rgdos governamentais estimularia a adogdo da coleta seletiva por grandes
e pequenos geradores de OGR.

Diversos projetos de leis de incentivo a coleta seletiva de OGR foram elaborados no Brasil, especialmente em
nivel Estadual, porém, em sua maioria, ainda ndo foram aprovados pelos respectivos 6rgaos legislativos. Uma
preocupacao sempre presente na elaboracdo de tais projetos de lei é a prevencdo do descarte indevido de OGR
na rede coletora de esgotamento sanitario visto a obstrucdo da rede coletora e impermeabilizacdo de seus
leitos dos corpos d’agua e de terrenos adjacentes, ocasionando enchentes (LANCOROVICI, 2007). Tais
projetos de lei ainda encontram-se em tramitacdo, aguardando aprovagdo e, em sua maioria, contemplam os
mesmos objetivos: segregar o residuo na fonte, evitando seu lancamento na rede publica de esgotamento
sanitario, reduzindo o 6nus do tratamento e recuperacdo das redes obstruidas; fomentando a conscientizacdo
ambiental da comunidade; e gerando emprego e renda as pessoas que beneficiam este residuo.

Sendo assim, no cenério da coleta seletiva de OGR observam-se a presenca dos seguintes atores na esfera
privada:

- 0 comprador e gerador de OGR (dono do estabelecimento);

- 0s agentes segregadores coletores que repassam para as empresas beneficiadoras do OGR ou que realizam o
préprio beneficiamento;

- as empresas que o recolhem e o beneficiam ou repassam a quem o fazem.

E na esfera publica:

- 0s 0rgdos municipais de meio ambiente responsaveis pelo controle de langamento de residuos;

- e 0s Orgdos/ empresas de limpeza publica municipal.

Por isso, agdes conjuntas entre a legislacdo referente ao OGR, a fiscalizacdo e acdo de 6rgdos publicos e a
elaboracdo de um programa de gerenciamento de residuos contemplando a coleta seletiva de OGR,
contribuiria para a reducdo da geracdo do OGR na fonte, para a reutilizacdo do mesmo e encaminhamento
para a reciclagem, sensibilizaria para pontos importantes no processo de elaboracéo do alimento até o descarte
do residuo, conduzindo a sustentabilidade da coleta seletiva (BIDONE; POVINELLI, 1999).

A politica de controle ambiental e de descartes de residuos deve interagir diferentes sujeitos de modo a
objetivar a sustentabilidade com a absorcéo de valores e conceitos sobre educagdo ambiental e a logistica do
processo, considerando aspectos historicos, culturais e legais ocorridos até entdo, que interligam a saude, o
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meio ambiente e o desenvolvimento sustentivel. Faz-se também necessario a participacédo do Poder Pablico
Municipal e da sociedade civil organizada (MARCONSIN; BRYAN, 2006).

Orgéo Publicos

Na esfera publica de Salvador, a limpeza urbana e o controle do descarte de residuos no meio ambiente sdo
parte integrante de atividades dos 6rgaos publicos municipais abaixo discriminados:

Empresa de Limpeza Urbana de Salvador-LIMPURB: responsavel pela limpeza urbana desde 1979, sendo
vinculada & Secretaria Municipal de Servigcos Publicos-SESP e integrante da Administracdo Indireta da
Prefeitura Municipal do Salvador. A Empresa objetiva planejar, organizar, coordenar, controlar, comandar e
executar, os servicos do sistema de limpeza urbana no Municipio do Salvador.

Centro de Vigilancia Sanitaria da Secretaria de Salde de Salvador-VISA: faz parte do Sistema Nacional de
Vigilancia Sanitaria-SNVS.

A Secretaria de Salde de Salvador é um 6rgdo vinculado a Prefeitura Municipal de Salvador e, em sua
estrutura organizacional diretamente ligado ao Secretario de Salde, constam hoje uma Ouvidoria de Salde,
um setor de Auditoria e oito Coordenadorias, sendo uma delas a Coordenadoria de Salde Ambiental-
COSAM. A COSAM tem por finalidade coordenar, apoiar, monitorizar e avaliar aces relacionadas a fatores
determinantes para a sadde referentes a produtos, servigos e meio ambiente, incluindo o ambiente de trabalho.
A Subcoordenadoria de Vigilancia Sanitaria vinculada a COSAM realiza as agdes de competéncia da
Vigilancia Sanitéria na area de dominio do Municipio (SMS, 2009). O controle das condicGes ideais de
funcionamento das instalacBes e servicos de um restaurante depende de seu cadastro e visitas periddicas da
VISA. Segundo Camilo (2007), a VISA tinha, em 2007, aproximadamente, 5.000 estabelecimentos comerciais
gastrondmicos cadastrados em Salvador.

Superintendéncia do Meio Ambiente da Prefeitura de Salvador-SMA: estd atualmente vinculada a Secretaria
Municipal Desenvolvimento Urbano, Habitacdo e Meio Ambiente de Salvador. A SMA visa a promogéo de
politica e consciéncia ambiental, a conservagdo e a preservacdo dos recursos naturais por meio da articulacao,
gestdo integrada e participativa buscando o desenvolvimento sustentavel o equilibrio urbano-ambiental e a
qualidade de vida em Salvador (SMA, 2009).

Instituto do Meio Ambiente - IMA tem a funcdo de executar a Politica Estadual de Meio Ambiente e Protecao
a Biodiversidade do Estado, instituida pela Lei Estadual n. 10.431/06, assegurando a conservacdo e
preservacao do meio ambiente e exercendo o poder legal. Também estimula o conhecimento técnico-cientifico
para a qualidade ambiental de acordo com a politica de Desenvolvimento Sustentavel do Governo da Bahia e
com as diretrizes do Conselho Estadual de Meio Ambiente-CEPRAM, e fiscaliza para validar normas de
defesa do meio ambiente (IMA, 2009).

Sindicato e Associacéo

Pela sua alta produgdo e consumo de itens alimenticios, os maiores consumidores de 6leo vegetal e geradores
de OGR sdo estabelecimentos do ramo gastronémico, popularmente conhecidos como bares, lanchonetes e
restaurantes.

Em Salvador existem duas associagdes destinadas a apoiar os estabelecimentos do ramo gastronémico, que
séo:

Sindicato dos Hotéis, Bares e Similares de Salvador e Litoral Norte-SHRBS: instituicdo que visa estudar,
defender e coordenar os interesses dos quinhentos estabelecimentos cadastrados a que representa. Atua
predominantemente em defesa de interesses dos estabelecimentos no que diz respeito a causas trabalhistas
(SINDICATO HRBS, 2005).

Associacdo Brasileira de Bares e Restaurantes-ABRASEL: Seccional Bahia: possui estabelecimentos
cadastrados nas cidades de Salvador, Porto Seguro, Arraial d”Ajuda, Santa Cruz de Cabralia, Belmonte, Santo
André, Cumuruxatiba, Prado, Juazeiro, Curaca, Itacaré, Ilhéus, Praia do Forte, Feira de Santana, Lauro de
Freitas e demais micro regibes, contribuindo na capacitagéo e desenvolvimento dos estabelecimentos. Tem o

ABES — Associacao Brasileira de Engenharia Sanitaria e Ambiental 7



25° Congresso Brasileiro de Engenharia Sanitaria e Ambiental

objetivo de buscar melhorias e qualificar os servigos, representar e desenvolver o setor de alimentacdo
comercial, com ac¢Bes que contribuam para a profissionalizacdo e a qualidade das empresas e de toda a cadeia
produtiva envolvida (ABRASELBA, 2009).

Preocupados com a destinagdo correta do grande volume de OGR gerado pelos estabelecimentos cadastrados,
visto que a alimentacdo em restaurantes e lanchonetes é cada vez mais crescente, a ABRASEL, em parceria
com o Ministério do Turismo e com o Servico de Apoio as Pequenas e Médias Empresas-SEBRAE criou o
Projeto Papa Oleo, que visa mobilizar trabalhadores dos restaurantes e gerentes para a questio da
responsabilidade socio-ambiental, promovendo capacitacdo envolvendo conceitos de educacdo ambiental,
ampliando o processo de coleta do OGR gerado nos bares, lanchonetes e restaurantes de Salvador para fins de
reciclagem, de modo que cada vez mais estabelecimentos comunguem com essa agao, estreitando as relacbes
comerciais de oferta e demanda desse residuo (ABRASEL, 2007). A maior parte dos estabelecimentos
cadastrados na VISA no Municipio de Salvador ndo sdo cadastrados em nenhum dos dois sindicatos da
categoria.

METODOLOGIA

O estudo ¢ do tipo quali-quantitativo, visando a analise sobre a coleta seletiva do OGR por meio da coleta e
analise documental e aplicacdo de entrevistas a representantes de 6rgdo publicos, associacdo e aos
funcionarios e gerentes de estabelecimento gastrondmicos. Para tal, buscou-se pesquisar os diferentes atores
que interferem na coleta seletiva de OGR em Salvador, sendo eles:

- 6rgaos publicos responsaveis pela coleta de residuos urbanos: a LIMPURB;

- de preservacdo ambiental: a SMA;

- de satde: a Subcoordenadoria de Vigilancia Sanitaria da Secretaria de Satde do Municipio: VISA;

- de meio ambiente: o Instituto do Meio Ambiente do Estado da Bahia: IMA, sendo questionado, em cada um
dos érgdos acima citados, quais acdes estdo sendo realizadas quanto a coleta seletiva de OGR ou sobre
politicas que estcao sendo implementadas, buscando a minimizacdo do descarte do OGR na rede coletora de
esgotamento sanitario ou meio ambiente.

- ABRASEL -Seccional Bahia: foi realizada uma pesquisa qualitativa, entrevistando o representante de sua
Seccional Bahia — situada em Salvador, sendo questionado sobre o nimero de estabelecimentos existentes em
Salvador, dados especificos como quantidade de filiados, quantos deles realizam coleta seletiva e quantos séo
cadastrados no Projeto Papa Oleo, se 0 mesmo conta com apoio de algum 6rgdo ou segue legislacio
especifica.

- Estabelecimentos comerciais: gerentes e funcionarios que manipulam o OGR. Essa pesquisa trabalhou com
uma amostra de 20 restaurantes dos 140 cadastrados pela ABRASEL, sendo tal nimero néo significativo para
representar a realidade dos restaurantes de Salvador. O objetivo das entrevistas foi de analisar os
procedimentos adotados por alguns restaurantes de forma a indicar possiveis intervengdes no futuro do Poder
Puablico e oportunidades de sensibilizacdo de proprietéarios, gerentes e funcionarios para adocdo da préatica de
coleta seletiva de forma adequada.

Minayo e Miranda (2002) é a base tedrica que sustenta este trabalho, composto pela primeira parte do
referencial tedrico confrontando com as informag@es obtidas pelos drgdos, Associacédo e estabelecimentos.

RESULTADOS E DISCUSSAOQO

Os resultados obtidos neste trabalho é fruto da discussdo dos dados confrontados entre o referencial teérico as
informacdes obtidas dos representantes dee 6rgdos, Associacao e estabelecimentos.

Na Empresa de Limpeza Urbana de Salvador-LIMPURB foi entrevistada a assessora de planejamento, que
informou que a Empresa ndo realiza a¢fes na area de segregacéo e coleta seletiva de OGR. Realiza coleta
seletiva apenas dos residuos classificados por esta empresa como secos - papel, vidro, aluminio e plastico,
porém os Umidos - organicos sao indicados para serem separados e descartado na coleta regular de lixo.
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A Coordenadora da Subcoordenadoria de Vigilancia Sanitaria da Secretaria de Salde de Salvador-VISA
informou que mesmo o 6leo sendo parte integrante de uma atividade comercial cujo descarte do residuo pode
contaminar mananciais, a VISA nédo tem acdes especificas para controle de langamento ou coleta seletiva de
OGR, visto que ndo tem legislagdo especifica atuante neste setor. Dos bens e produtos submetidos ao controle
e fiscalizacdo sanitéria observados na revisdo bibliografica 0 OGR nédo consta em seu escopo. Foi informado
que os técnicos que visitam periodicamente os estabelecimentos apenas mencionam sobre como evitar o
descarte do OGR na rede coletora de esgotamento sanitario, porém os mesmos ndo indicam o local ideal para
0 descarte. As boas praticas indicadas pela ANVISA nao sdo observadas pelos técnicos nas visitagdes
periodicas.

A Gerente de Informagdes da Superintendéncia de Meio Ambient-SMA informa que o 6rgdo ndo possui
projeto especifico na area de OGR, apenas acles espagadas sendo desenvolvidas, porém ainda sem apoio
técnico e controle da SMA. Este 6rgdo que visa promover a consciéncia ambiental, a conservagdo e a
preservacdo dos recursos naturais por meio da gestéo integrada e participativa buscando o desenvolvimento
sustentavel e o equilibrio urbano-ambiental em Salvador, além de informar desenvolver diversas atividades
educativas e apoio pedagogico quanto a questdo ambiental, ndo consta em seu projetos acdes de coleta seletiva
do OGR.

O Assessor Técnico do Instituto do Meio Ambiente-IMA informou que o 6rgdo possui atribuicdes legais de
licenciar e fiscalizar equipamentos e empreendimentos voltados aos residuos sélidos, ndo constando o OGR
de seu escopo, atuando em casos de denincia de agdes que causem impactos no meio ambiente, porém nado
controlam o descarte ou estimulam medidas sécio-educativas em questfes referentes ao OGR.

A secretéria executiva, representando o presidente da Associacdo Brasileira de Bares e Restaurantes-
ABRASEL-Seccional Bahia ndo soube informar quantos estabelecimentos existem em Salvador, visto que
muitos ndo sdo filiados & Associagdo e que apesar da necessidade da vistoria da Vigilancia Sanitaria para o
funcionamento regular dos estabelecimentos, em Salvador muitos funcionam irregularmente. A ABRASEL
ndo recebe qualquer apoio ou incentivo de 6rgdos publicos responséaveis pelo controle ambiental e limpeza
urbana do Municipio na acdo de coleta seletiva ou controle de descarte de OGR, nem segue uma legislagdo
especifica quanto a coleta seletiva de OGR, devido a auséncia desta. As boas préaticas sugeridas pela VISA
ndo sdo focadas em sua capacitagdo quando cadastrado na Associagdo ou no projeto Papa Oleo. Tal agéo
contribuiria para uma producdo mais criteriosa e saudavel, e poderia agir conjuntamente com o0s 0rgaos
publicos de controle ambiental na fiscalizacdo periddica de seus estabelecimentos. O acesso a informagdo
sobre as boas praticas no processo de producdo com 6leo vegetal e trato quanto a segregagdo e descarte de
OGR contribuiria na formulacdo de uma rotina de producdo mais adequada ambientalmente e mais saudavel
nos estabelecimentos geradores de OGR. Quando o estabelecimento é cadastrado na ABRASEL sdo realizadas
palestras e informagGes ministradas sobre diversos fatores de qualidade e, incluindo pontos como o descarte
adequado de seus residuos, inclusive 0 OGR. As medidas sécio-educativas a serem implantadas quanto a
acOes de coleta seletiva normalmente sdo atribui¢fes tomadas voluntariamente pela gestéo do estabelecimento
Considerando a amostra escolhida obteve-se 0s seguintes resultados ap6s a aplicacdo do questionario:

Buscando uma maior diversidade de publico, considerou-se estabelecimentos sediados nos Centros Antigo e
Novo de Salvador, cadastrados na ABRASEL-Seccional Bahia. De acordo com os itens de selecdo da amostra
descritos na metodologia, chegou-se ao recorte amostral de 35% de estabelecimentos sediados no centro novo
de Salvador e 65% sediados no centro Antigo. Dos estabelecimentos sediados no Centro Antigo, 28% séo
hotéis, cujo funcionamento é em tempo integral. O restante funcionava nos turnos vespertino e noturno.

Nesta amostra, o consumo de 6leo vegetal se apresentou do modo variado, mantendo um equilibrio entre a
quantidade de estabelecimentos que consomem pouco 6leo: até 100L éleo/més - 30%, o que tem consumo
mediano: de 100 a 500L 6leo/més - 45%, e o grande consumidor de éleo vegetal: acima de 500L de 6leo/més -
25%, demonstrando a escolha de estabelecimentos de quantidades variadas de consumo.

Apesar do equilibrio quanto ao consumo de dleo vegetal, a geracdo de residuo se mostrou maior na faixa de
100 a 500L/més de OGR e muito menor na faixa acima de 500L/més. Possivelmente parte do 6leo se agregou
ao alimento preparado. Os 10% da amostra que ndo soube informar sobre a quantidade de OGR gerada,
demostra a irregularidade de controle da geragdo do residuo pelo estabelecimento.
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Tabela 01: Geracdo de OGR por més nos estabelecimentos da amostra

Quadro funcional Nimero % Amostral
Até 100L/més 6 30

De 100 a 500 L/més 11 55

Acima de 500 L/més 1 5

N&o informou 2 10

TOTAL 20 100

Estabelecimento com gestdo antiga possui uma forte tendéncia a reagdo em adotar novas formas de agfes. A
tabela 02 mostra que a maioria dos estabelecimentos possuia mais de 10 anos funcionando com a mesma
gestdo. Tal fato pode tender a uma certa resisténcia em adaptar-se a novas tecnologias, ainda que seja com
énfase a preservacdo ambiental.

Tabela 02: Temporalidade da Gestédo do Restaurante

Tempo na mesma Gestéo Ndmero % Amostra
Até 10 anos 4 20

De 10 a 30 anos 11 55

Acima de 30 anos 4 20

Na&o informou 1 5

TOTAL 20 100

No processo de coleta seletiva de OGR, na fase final da logistica, a operacionalizagdo correta de dois atores é
imprescindivel sendo eles:

- o funcionario do estabelecimento que realiza a segregacao e estoca o residuo;

- 0agente ou empresa que realiza a coleta do residuo destinando para a reciclagem.

Se a coleta demora de ocorrer faz com que o funcionario que realiza a segregacdo ndo a realize
continuamente, por ter espaco fisico reduzido para o armazenamento. Assim também acontece se o
funcionéario demora de realizar a segregacdo ou para de realizar esta a¢do, reduzindo o descarte do OGR e
minimizando as vindas da empresa recolhedora do OGR. O recolhimento do OGR sendo constante faz com
que o residuo ndo seja armazenado por muito tempo, ndo ocupando espaco do estabelecimento. Na amostra
estudada, 50% tinham recolhimento do OGR realizado quinzenalmente e 25% semanalmente, mostrando que,
apesar da maioria ter um tempo maior na mesma gestdo, mesmo assim realizam a coleta seletiva obedecendo a
uma regularidade de tempo quanto ao recolhimento. A periodicidade do recolhimento do OGR na amostra
estudada apresentou-se conforme mostra a tabela 03.

Tabela 03: Periodicidade de recolhimento do OGR

NUmero % Amostra
SEMANALMENTE 5 25
QUINZENALMENTE 10 50
BIMESTRALMENTE 1 5
TRIMESTRALMENTE 1 5
IRREGULAR 3 15
TOTAL 20 100

A VISA realiza vistorias periodicas observando as condi¢fes de funcionamento do estabelecimento conforme
ja mencionado. Os restaurantes da amostra ndo apresentaram uma regularidade quanto ao periodo de visitas
para fiscalizacdo da VISA, variando de 1 més até 1 ano, conforme gréafico 01. Esta variacdo infere que a
auséncia de uma regularidade quanto a fiscalizacdo pode interferir na aceitacdo do estabelecimento na adocéo
das boas préticas.
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Graéfico 01: Periodicidade de visitacdo da VISA nos estabelecimentos da amostra
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Quanto ao armazenamento do OGR, o local deve apresentar condigdes ideais de umidade e temperatura, bem
como facil acesso. A grande umidade no local pode acelerar processos de hidrdlise que venham prejudicar
ainda mais a qualidade do OGR. O féacil acesso otimizara o trabalho de coleta, bem como fard com que o
funcionario retorne mais rapidamente a outras atividades. Pode-se observar no grafico 02 que a metade dos
estabelecimentos da amostra acondicionam o 6leo coletado na cozinha. A depender da logistica da mesma,
este residuo pode entrar em contato com alimentos ou até com a prépria &gua manuseada no preparo dos
alimentos ou na rede coletora de esgotamento sanitario. O local de armazenamento interfere na logistica do
estabelecimento. Na amostra estudada 50% armazenava 0 OGR na cozinha, facilitando o descarte no
recipiente, mas contribuindo para a proliferacdo de zoonoses.
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Gréfico 02: Locais de armazenamento do OGR em estabelecimentos da amostra

O funcionario que realiza a segregacao é parte importante neste processo, sendo ele quem elabora os pratos,
administra as porcOes e segrega o Oleo vegetal. A rotatividade deste funcionario interfere no processo de
capacitacdo, vez que, ap6s capacitado, o funcionério otimiza o tempo do servi¢o e a qualidade do trabalho que
realiza, podendo socializar este habito com sua familia e comunidade. Quanto a longevidade de trabalho dos
funcionarios que segregam OGR nos restaurantes entrevistados, a tabela 04 apresenta os resultados obtidos.
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Tabela 04: Tempo de trabalho do funciondrio no estabelecimento

Numero % Amostra
ATE 5 ANOS 9 45
DE 5 A 10 ANOS 7 35
MAIS DE 10 ANOS 3 15
NAO INFORMADO 1 5
TOTAL 20 100

Uma vez desligado um funcionario e contratado outro, para ter continuidade das acles iniciadas, deve-se
realizar a capacitacdo do novo funcionario, ndo sé para a fungdo que exercerd, como também para itens que
influi na qualidade do servico, a reducdo do residuo na fonte e a coleta seletiva dos itens potencialmente
reciclaveis e as boas préticas indicadas pela ANVISA.

A sensibilizacdo para conceitos nas a¢des de controle é importante para o conhecimento do funcionario, sendo
passivel deste se tornar um fomentador deste habito, diferindo daquele que realiza a coleta seletiva apenas por
uma solicitacdo da geréncia do estabelecimento, ou para descartar o residuo de modo a preservar a rede de
esgotamento sanitério do estabelecimento. Faz-se necessario que o funcionario saiba que segregando o OGR
de forma adequada, ele pode retornar a linha de producdo, gerando emprego e renda para agentes coletores,
economia de energia e insumos, diminuindo o volume langado nos aterros sanitarios e evitando a obstrucéo da
rede de esgotamento sanitario. Observando o grafico 03, pode notar que a maior parte da amostra informou
conhecer o significado do termo coleta seletiva.

OSim ENao

Graéfico 03: Funcionérios que sabem o que seja a coleta seletiva

A depender do tipo de residuo descartado, ele pode causar diferentes tipos de impactos no meio ambiente. O
OGR quando descartado na rede coletora de esgotamento sanitario forma uma camada impermeabilizante na
tubulagdo que contribui para sua obstrugdo. Seu descarte em mananciais também forma uma camada selante
que impede a passagem de oxigenacdo e luminosidade, contribuindo para a mortandade de peixes e dos
fitoplanctons, essencial para a cadeia alimentar aquética (SAMPAIO, 2003; ALMEIDA, 2002). Apesar de
70% da amostra informar que sabe o que seja a coleta seletiva, de acordo com a tabela 05, a grande maioria da
amostra estudada desconhece os impactos gerados pelo descarte indevido do OGR no meio ambiente.

Tabela 05: Conhecimento do funcionario sobre impactos gerados pelo OGR

NUmero % Amostra
Conhece os impactos ambientais gerados |3 15
pelo descarte do OGR no meio ambiente
Desconhece os impactos ambientais gerados | 17 85
pelo descarte do OGR no meio ambiente
TOTAL 20 100
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Na amostra estudada, nenhum dos estabelecimentos informou descartar o OGR na rede coletora de
esgotamento sanitario. Para tal, a sensibilizacdo dos atores envolvidos é de grande importancia. A comecar
pela aceitacdo desta cultura por parte da administracdo do estabelecimento e o apoio dos funcionarios na
implantacdo do processo de segregacdo e coleta seletiva. O interesse dos agentes e empresas coletoras em
recolher 0 OGR gerado pelos restaurantes e de repassa-lo para beneficiamento, além das empresas que o
recebem ou compram, fazendo deste residuo uma fonte de energia renovavel.

As empresas recolhedoras do OGR devem estar inseridas na logistica de producéo. Quanto mais rapido for
realizado o repasse do OGR estocado as empresas beneficiadoras, mais espaco o estabelecimento terd
disponivel para segregar o OGR usado, contribuindo para evitar o descarte indevido. Infere-se que a
sustentabilidade da coleta seletiva esteja diretamente relacionada ao repasse do OGR as empresas
beneficiadoras.

Uma das maiores duvidas quanto ao uso do 6leo é o momento ideal de quando seu reuso prejudicaria a
producdo dos alimentos com qualidade ideal. A minoria dos estabelecimentos visitados informou medir a
saturacdo do 6leo, conforme mostra a tabela 06. Um fato contributivo para tal é a dificil acessibilidade a
medidores de saturagdo. Outro fato é a ndo sensibilizagdo dos geradores de OGR ao pensar que, medindo
tacitamente, sem um critério técnico, teria as mesmas conseqiiéncias que o medido tecnicamente. 30% dos
estabelecimentos da amostra medem a saturacdo tecnicamente e usaram para tal o0 medidor de saturacdo da
3M. Os 70% da amostra que ndo medem a saturacdo tecnicamente realiza troca de éleo semanalmente, ou
sempre que 0 mesmo apresenta colorac¢do escura ou muita contribuicdo organica.

Tabela 06: Medic8o de saturacio do OGR, segundo informacdo dos funcionrios

Numero % Amostra
REALIZA 6 30
NAO REALIZA 14 70
TOTAL 20 100

Considerando as diferentes reagfes ocorridas com o dleo durante todo processo de fritura, além da
contribuicdo que saem dos alimentos fritos e se agregam ao 6leo, faz-se necessario uma filtragdo do OGR
antes da segregacdo, objetivando torna-lo mais limpo aumentando assim sua qualidade.

CONCLUSAO

O presente trabalho buscou mostrar a importancia da coleta seletiva do OGR e do reconhecimento deste
residuo como potencial poluente do meio ambiente e gerador de problemas na rede de esgotamento sanitério
que contribui na ocorréncia de entupimentos e enchentes. Mostrou a necessidade de interacdo entre os 0rgédos
pUblicos gestores do meio ambiente e limpeza da cidade de Salvador, associagdes/sindicatos que integrem
estabelecimentos comerciais de producdo de alimentos e os proprietarios, gerentes e funcionarios de
estabelecimentos, além das empresas beneficiadoras do residuo, que fazem parte da logistica do processo de
coleta seletiva, sendo, tais observagdes uma contribuigdo inicial ao estudo.

Iniciativas estdo sendo desenhadas sobre a coleta seletiva de OGR em reparti¢6es pablicas, porém ainda sem
uma clara instrucdo de quem realiza a segregacdo do momento ideal do descarte e dos impactos gerados pelo
descarte indevido do OGR. A coloracdo do coletor destinado ao OGR é a mesma usada para residuos
organicos, necessitando de uma coloracéo especifica considerando o crescente aumento desta coleta seletiva,
visando evitar a mistura com outros residuos organicos.

Medidas sécio-educativas como a capacitacdo devem ser continuas e acessiveis, de modo que sejam aplicadas
diariamente, tornando esta pratica uma rotina da logistica produtiva.

O processo de coleta seletiva de OGR conta com atores imprescindiveis para a eficacia desta acdo que seriam:
- Os 6rgdos publicos representantes da limpeza urbana municipal e do controle ambiental, de modo que
fomentem a elaboragdo de leis especificas de controle do descarte deste residuo, estimulando também a acédo
de medidas socio educativas de coleta seletiva do OGR. Também que apliquem as boas préaticas sugeridas pela
legislacéo vigente e reconhecam que 0 OGR atende a alguns itens das atribui¢Ges de acdo deste 6rgéos.
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- As AssociagBes que atuam diretamente junto aos estabelecimentos, de modo a regulamentar cada vez mais
unidades, fomentando a producdo com melhor qualidade, e o descarte adequados dos residuos produzidos.

- A geréncia dos estabelecimentos, responsaveis pela iniciativa de realizacdo na coleta no estabelecimento e
do encaminhamento correto do seu processo, devendo seguir ndo apenas as boas praticas sugeridas pela VISA
como também a implantacdo de medidas sdcio educativas de modo que seus funciondrios sensibilizem-se para
conceitos ambientais e do produto envolvido nesta acéo.

- Os funcionarios que realizam a coleta seletiva, que lidam diretamente ndo s6 com a manipula¢do do 6leo
vegetal como também com a segregacdo e descarte do OGR. Neste ator deve ser focada a atengdo ndo apenas
para capacita-lo para a realizacdo da correta operacionalizagdo para coleta seletiva de OGR, como também
para sensibiliza-lo quanto ao conhecimento do produto manipulado, no caso o éleo vegetal, e para conceitos
ambientais.

A sensibilizacdo sobre esses aspectos contribuiria para que os estabelecimentos cadastrados, que recebem
visitas periddicas, fossem instruidos de modo a obedecer a critérios quanto ao processo de fritura como
temperatura e tempos ideais no processo, material e estrutura da fritadeira, momento ideal de descarte, quanto
a formas de descarte de modo a ndo fazé-lo diretamente no meio ambiente ou na rede de esgotamento
sanitario, evitar completar o 6leo usado, entre outros.

Porém este processo ndo teria sequéncia sem a acdo da empresas que recolhnem o OGR. Este ator repassa 0
residuo ou o beneficia de modo que o torna produtivo novamente. Faz-se necessario, a interacdo cada vez
maior dos atores referidos/envolvidos, de modo que a acdo de coleta seletiva impulsione um maior
conhecimento sobre o 6leo vegetal por quem o manipula, minimize seu uso, segregue-o de forma adequada e
o0 beneficie, gerando empregos, além de utilizar uma fonte de energia renovavel e ambientalmente correta.
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